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Augusti 30, 2022

PM for kontakt med dkerier, leverantorer, kunder och besdkare till
Lidkoping biogasanldggning da salmonellasmitta finns i del av
anlaggningen

Via anldggningens egenkontrollprogram tas regelbundet prover pa biogédseln, rétkammare
och miljén runt produktionen fér kontroll av salmonella. Tyvarr maste vi meddela att
senaste prover pavisat positivt fér salmonella i produktionsmiljén pd anlaggningen, och
darav varfor vi tar kontakt med er.

De atgarder vi har infort ar att:
- vi kontaktar och informerar vara leverantérer samt kunder av biogédsel
 infér extra stdd- och renhaliningsrutiner pa anlédggningen
+ kalkar valda delar utomhus, fér att minimera risk fér smittspridning (hégt pH dédar
salmonella)
« utékad provtagning pa biogddseln, rétkammare och produktionsmiljén.

« varmer upp en rotkammare for avdddning av salmonella och kommer ta extra
prover for att verifiera att avdédningen fungerar innan transport av biogddsel till
kund

Vi forstdr att det uppstar funderingar och fragor beroende pa den situation som rader och
nedan har vi férsékt svara nagra av dessa. Finns fler, far ni gdrna stalla dem till oss, for att
kanna er trygga med hur vi tillsammans kan arbeta sakert.

1. Vilka arbetsmoment kan innebéra smittrisk?
- Alla arbetsmoment dar man kan komma i fysisk kontakt med smittbarande material.
Detta ar framfoérallt, rétvatska, dagvatten i tankar och ledningar och utspillt material.

2. Hur kan smittdmnen orsaka infektion?

- Salmonella smittar nya individer via munnen, dvs man behdver fa i sig det via mat eller
smittbdrande material. Det kravs oftast att man far i sig manga bakterier for att en
manniska ska bli sjuk, enstaka bakterier racker i normalfallet inte.
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Ata mat eller fika hos en person som bor pa en gard eller jobbar i en bes&ttning som har
salmonella @r ingen fara. Mat som har tillagats av en person som har rena hander och
klader utgér inte ndgon smittrisk. En person som har symtom pa salmonella eller har blivit
diagnostiserad med salmonella bér dock undvika att laga mat till andra.

Personer som har varit i direkt kontakt med smittade djur eller smittad gddsel utgdr ingen
smittrisk om de har tvattat handerna och inte har gédsel pa sina klader.

Vi fortsétter att ta prover och félja satt atgardsprogram, vid fragor eller funderingar far ni
garna hora av er till oss. Vi kommer |6pande uppdatera foljande sida med mer information
nar vi har ny information att delge:
https://www.gasum.com/sv/om-gas/biogas/vara-anlaggningar/salmonella/
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